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ANALISADOR SENTIA™

A melhor e mais rapida
ferramenta de analise do vinho

O analisador Sentia é a ferramenta mais conveniente de analise
de vinhos disponivel para endlogos, técnicos laboratoriais e
vinicultores. O Sentia € um potenci6stato portatil que executa
métodos de detecao eletroquimica e esta atualmente equipado
para testar os 6 principais aspectos do vinho medidos durante o
processo de vinificagéo:

+ Acido malico
* Acidez titulavel

* Frutose
* Glicose

« Acido acético
* S02 livre

Resultados rapidos
para decisoes rapidas

0 tamanho portatil
permite-lhe fazer
analises na adega

Carregue os resultados
para um PC, tablet

ou telemadvel através
de Wi-Fi

Tela sensivel ao toque

E possivel realizar
mais de 100 testes
com uma Unica carga

Facil e intuitivo para
qualquer membro
da equipa

Calibragao automatica

Econdmico

Resultados reproduziveis,
comparaveis a outros
métodos de teste

Sem produtos quimicos
perigosos para um
manuseamento seguro

2000606




. . . .y . N
Funcionalidades do dispositivo Sentia SENTIA

n 1. Botso de energia para ligar/desligar
SENTIA

G0 oo . 2. Touch Screen para uma operacgao facil
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3. Botio de ejecao da tira de teste para uma eliminagao sem
e complicagdes

& Exp:20201230

Sample type: Red wine
Sample ID: Barrel 2b-Shrz

B 4. Porta de tiras de teste e tampa de protegio para insergio das
tiras de teste Sentia e protecao de hardware

9. Porta de carregamento USB para carregamento

Como é que o Sentia funciona?

Proveniente de uma linhagem de dispositivos médicos modernos POC concebidos pela Universal Biosensors, 0
Sentia utiliza os mesmos conhecimentos em tecnologia de cuidados de saude para fornecer resultados significativos,
precisos e consistentes sobre 0s vinhos, em minutos.

As tiras de teste especializadas e exclusivas para cada método de teste tém uma série de reagentes comuns da
indUstria amplamente reconhecidos e pesquisados, secos numa pequena camara de reagéo contida na tira. Assim
que esta tira de teste for inserida no dispositivo e aplicada uma Unica gota de amostra, os reagentes dissolvem-se e
reagem com o vinho, enquanto o dispositivo fornece uma voltagem aos elétrodos da tira. Em seguida, os eletrdes
sao transferidos na superficie do elétrodo da tira e a corrente gerada por esta troca de eletrdes é medida através de
técnicas eletroquimicas, como a voltametria de onda quadrada e a amperometria.

Os algoritmos baseados em aprendizagem automatica e os parametros de calibragao gerados a partir de métodos de
referéncia da industria séo aplicados para fornecer um resultado final dentro de minutos da aplicagao da amostra.

Sobre a Universal Biosensors www.sentiaanalysis.com

Universal A Universal Biosensors Inc (UBI) é uma empresa global de biossensores e lider
. mundial em tecnologia de células eletroquimicas. O objetivo da UBI é utilizar a sua
BIOSeNnsSOrs  tecnologia patenteada de biossensores para desenvolver uma gama diversificada de
tiras de teste de biossensores utilizadas nos nossos analisadores portateis para uma

detecdo econdmica, simples e precisa de analitos de interesse em varias industrias,

“ incluindo saude humana, saude veterinaria, ambiente e agricultura. A UBI é uma
S E N T I A empresa cotada na Bolsa de Valores Australiana (ASX:UBI) e opera a partir da sua
sede, fabrica e laboratorio de pesquisa em Melbourne, Vitoéria, Australia.
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Como realizar um teste

Através de um software intuitivo concebido para o guiar através do processo passo a passo, os testes nunca foram

tao faceis.
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Selecione um analito para testar

Na tela principal, toque no botdo TEST (TESTE).
Isto direciona-o para a tela TEST TYPE
(TIPO DE TESTE) para a selegéo do analito.

Selecione o tipo e 0 nome da amostra

O Sentia vai pedir-lhe para selecionar um estilo de vinho (tinto ou
branco) e introduzir os detalhes da amostra.

Selecione o tipo de tira e 0 naimero de indice corretos

Cada analito tem a sua propria tira de teste Unica e cada tira tem
um numero de indice identificador.
O numero de indice fornece os dados de calibragdo
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e bRt S As setas nas tiras facilitam a orientacéo correta.

Aplique a amostra

Transfira uma Unica gota (=8 L) de amostra para o “compartimento”
semicircular da tira de teste. Nota: algumas amostras requerem uma
etapa de diluigdo antes da analise.

Deteccao

Os resultados séo detectados dentro de 1-2 minutos para a
maioria dos analitos.
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Tiras de teste e diluentes Sentia R < $8

Todos os frascos de tiras Sentia contém 25 tiras e devem ser conservados a frio apos a recegao. \&I
Condigdes de armazenamento: 2 °C a 8 °C (35,6 °F a 46,4 °F). Y

Acido acético

Cédigo do produto: 30730

Monitorize os niveis de acido acético do vinho em tempo real para melhor prevenir a
formacdo de manchas durante o armazenamento.

Niveis elevados de acido acético estdo associados a deterioragdo microbiana e a um
cheiro e sabor de vinagre.

Especificacoes:

Tipo de amostra: vinho tinto ou branco
Intervalo de medigéo: 01-15¢glL
Diluicao necessaria: sim

Tempo para testar uma amostra: < 3,5 minutos

Anidrido sulfuroso livre

Cédigo do produto: 30230

Analise os niveis de dioxido de anidrido sulfuroso livre no vinho apds a fermentacéo
diretamente no barril ou tanque para prevenir o desenvolvimento de falhas

microbianas e oxidativas.

Especificacoes:

Tipo de amostra: vinho tinto ou branco pés-fermentagao
Intervalo de medigéo: 3-50 mg/L

Dilui¢do necessaria: nao

Tempo para testar uma amostra: <1 minuto

Acido malico

Cédigo do produto: 30430 (tiras)
91002 (diluente)

Monitorize o progresso de uma fermentagao malolatica ativa

diretamente no barril ou tanque para obter 0s niveis de acido malico
em tempo real.

Especificacoes:

Tipo de amostra: vinho tinto ou branco
Intervalo de medigao: 0,05-5glL
Diluicao necessaria: sim

Tempo para testar uma amostra: <1 minuto
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Acucares residuais (gli/fru)

Cédigo do produto: 30330 (Glu)
30530 (Fru tiras)
91004 (Fru diluente)

n — Monitorize com confianga o progresso de um fermento primario até
SENTIA [ n

SENTIA a secagem. Tome medidas para mitigar rapidamente os fermentos
ucose [ !ﬁ | lentos ou presos ao medir o total de aglcares residuais e a
2 i S| g = propor¢aode aglcares fermentaveis individuais.
Especificacoes: Especificacoes:
Tipo de amostra: vinho tinto ou branco Tipo de amostra: vinho tinto ou branco
Intervalo de medigao: 0,1-10g/L Intervalo de medigao: 0,1-10g/L
Diluicao necessaria: nao Diluicao necessaria: sim
Tempo para testar uma amostra: <1 minuto Tempo para testar uma amostra: < 2 minutos

Acidez titulavel (pH 7,00 e pH 8,00)

Cédigo do produto: 30630

Meca a acidez titulavel em amostras de suco de uva e vinho, para obter informagdes
valiosas sobre a maturagdo da uva e para avaliar os niveis
de acidez antes de ajustes acidos.

'SEKI‘TIA'
e Especificacdes:
= R
MR Tipo de amostra: vinho tinto ou branco
Intervalo de medigéo: 3-10g/L
Dilui¢do necessaria: nao
Tempo para testar uma amostra: <1 minuto

Caso do analisador

Cédigo do produto: 90210

Esta elegante caixa fina ird proteger o seu Sentia de quedas e desgaste geral, ao
mesmo tempo que melhora a sua funcionalidade.

A caixa inclui caneta de teclado, cordao removivel e clipe de cinto, e 0 acabamento
brilhante melhora a visibilidade na adega.

Especificagoes:

Dimensoes: 161,5 x 92 x 41,5 mm
(6,36 x 3,62 x 1,63 in)
Peso: 89 g (3,14 0z)
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Empresas do Grupo:

=Y

J i I |! Il i Piazzola sul Brenta (PD) - ITALY

EnNnoveneEeTA
Brignoles - FRANCE

ENOBRASIL

ENOVENETA | BRASIL

Caxias do Sul - RS - BRASIL

Rua Joao Antonio Covolan, 136 - Cep 95030-410
Fone: +55 (54) 3226.5068

Whatsapp:+55 (54) 99640.6486
enobrasil@enobrasil.com.br
www.enobrasil.com.br

www.prosleeve.com.br
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